Speiseplan Halstenbek
20.02.2023 - 26.02.2023

Tel: 376318

Essenszeiten: 11:30 bis 13:00 Uhr

Senioren- und Therapiezentrum

- Halstenbek

KW 8 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
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Néhrwertangaben pro Portion N: Brennwert F: Fett GF: davon gesattigte Fettsauren C: Kohlenhydrate Z: davon Zucker P: Eiweil3 S: Salz B: Broteinheit

Allergene Inhaltsstoffe

a Gluten

c Eier

g Milch und
Milcherzeugnisse
i Sellerie

al Weizen
d Fisch

g1 Milcheiweil3

www.haus-halstenbek.de

Zusatzstoffe

2 mit

Konservierungsstoffen

15 Nitrat/Nitrit

5 geschwefelt

Eigenschaften

& Geflugel

& Muskelfleisch
® Schweinefleisch
vV Vegetarisch

| Laktose

o Vegan

p Rindfleisch

% Wildfleisch
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